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Kronika.

Som nummer tva, att beratta vem vi styrelseledamoter i SWF ar, kommer har en kort
maltmemoar.

Mitt namn ar Peter Borg och jag ar vice ordférande i férbundet. Rent privat har jag en brokig
bakgrund, fodd i Skane och uppvaxt i bade Norge och Danmark. Nagra fasta punkter i Sveriges
geografi blev Dalarna och pa senare ar S6dermanland och Nykoping dar jag odlade intresset for
olika alkoholhaltiga drycker pa 90-talet. Jag skall vara arlig och saga att Whisky bara &r en trad i
intresset. Saval Vin som Grappa, Whiskey och Tequila har intresserat mig.

En parameter som triggade whiskyintresset var att jag reste en hel del i jobbet och traffade
intressanta personer som vidgade vyerna och gav tillfille att botanisera i butiker utanfor Sveriges
granser. Varfor jag sedan blir intresserad av klubbverksamhet beror i hogsta grad pa mina goda
kamrater i Nykoping. Efter en utlandsperiod med familjen stralade tre “gamla” grannar ihop
lagom till Millenniumskiftet, kopte whisky pa fat som vi Iat mogna pa plats i Skottland. Idag har vi
ca 30 fat i Klubben HABOST som vaxt fran 3 till 175 whiskyentusiaster med sate i Nykoping. Vi
arrenderar en gammal landsvagskrog” dar vi har vara provningar under de historiska vingslagen
av Olrogs, Vedholm och tjocka Lasse.

Kontakten med SWF var ett resultat av influenser fran forebilder i SMAD samt deltagande i SWF
Convention dar man traffade allt fler intressanta klubbar landet runt. Vi kdpte SWF buteljeringar
och engagemanget 6kade. Det slutade for min del pa en hedrande stol i styrelsen 2010.

Styrelsenytt

Minnesanteckningar fran SWF styrelseméten laggs nu regelbundet ut pa var hemsida i referatform (se
under historik). Vissa saker visar vi dock inte dppet p& hemsidan, t ex vilken krog som blir Arets
whiskykrog, nomineringar till stipendier och andra integritetskansliga arenden.

Nagra blankare fran styrelsen och arbetsgrupperna.

Arets Whiskykrog ar utsedd och kommer att presenteras pd SWF Convention.



Gordon & MacPhail stipendiet. Vi har skickat tre namn till Symposion som tillsammans med
Gordon & MacPhail utser aret vinnare.

SWF hemsida utsatts da och da for Cyberattacker vilket innebar att Webhotellet stanger var hemsida.
Réakna med problem en tid framover. SWF skulle bytt Webhotell 1 januari i ar men bytet har
senarelagts och kommer att ske under hésten 2013.

Vi har en mycket bra hemsida i SWF som Peter Borg och Sverker Ehn gor ett jattejobb med. Dér
finns mycket att lasa som handlar om SWF. Vi har ett snitt pa 5000 besokare varje manad. Hur manga
av dessa som ar SWF medlemmar vet vi dock inte, men jag vill garna sla ett slag for att annu fler
medlemmar tar del av utbudet pa hemsidan.

SWEF Jubileumsbuteljering. En viss 6verproduktion finns vilket mgjliggor extra bestélining om
nagon/nagra vill ha ytterligare nagon flaska.

Styrelsens (min) malsattning om 5000 bestallda flaskor nadde vi inte. Tyvarr. Det har kommit manga
synpunkter fran klubbarna, speciellt efter att vi gatt ut och forlangt bestallningstiden. Det ar vi mycket
glada for. Det &r uppenbart att styrelsen hade missbedémt intresset. Vi var dvertygade om att en 10-
arig maltwhisky destillerad samma manad som SWF startades och fran ett litet spannande destilleri dar
whisky produceras utan hjélp av datorer och som dessutom fatt en valdigt unik etikett skulle vara
mycket intressant. Ok, vi har fatt 6ver 2600 bestéllningar. Det ar inte daligt och det &r dessutom nytt
rekord for SWF buteljeringar, men vi ville mer.

Vi har fatt synpunkter pa valt destilleri. Intresset hade varit stérre med en Laphroaig eller Springbank
tycker nagon klubb. Det ar mojligt, men det ar ocksa en smakfraga. En av SWF utgangspunkter var
att valja Symposion och Gordon & MacPhail som tack for det stora stod SWF fatt genom aren. |
manga klubbar har informationen om jubileumsbuteljeringen fallit mellan stolarna och
klubbmedlemmarna har inte fatt kinnedom om mojligheten att bestalla. I andra fall har styrelserna i
vissa klubbar valt att sjélva bestimma om klubben skulle géra bestéllningar eller inte. | nagra klubbar
har vi konkurrens i och med att de sjélva just gjort egna klubbestallningar. Nagra klubbar har inte
bestallt da de tyckte att den senaste SWF buteljeringen inte holl tillracklig kvalitet. Andra har varit
besvikna pa att vi ibland tvingas kvotera antalet flaskor.

Det skall dock sdgas att det givetvis ar frivilligt om klubbarna vill bestélla eller inte.

Kvotering. | samband med Jubilumsflaskan gick vi ut med nagra fragor till klubbarna. Nagra svar
innebar kritik av kvoteringssystemet vi anvander da tilldelningen inte tacker onskemalet. Vi gor sa
gott vi kan och forsoker vara sa rattvisa som mojligt, men det kan formodligen goras béttre. Kritik som
inte foljs av konkreta forslag ar inte latt att hantera. Darfor uppmanar jag de klubbar som é&r kritiska
mot kvoteringen att hjélpa oss med forslag. Skicka forslagen till Hans Sundqvist Avesta

hans@aws.nu

Springbankbuteljeringen levereras v 24 och v 25 och det blev totalt 782 flaskor.

Provningsledargruppen har levererat 5 provningsturnéer under varen och hittills &r tva klara under
hosten. Vi har avsatt pengar for att en turné i host skall ga i Norrland.

SWEF utbildning. En utbildning for utbildningsledare kommer att genomforas under hosten. Tid och
plats ar inte klart ahnu. Vi 6ppnar upp utbildningen i man av plats dven for de som inte vill vara
utbildningsledare men anda vill skaffa sig kunskap om whisky.


mailto:hans@aws.nu

Convention. Planeringen flyter pa som planerat vilket innebar tre managers fran Diageo samt nagon
Brand Ambassador for Johnny Walker, ocksa fran Diageo. Det blir tva storre provningar och mellan
provningarna flyttar vi ut destilleriforetradarna i lokalen och fixar vad vi kallar ”Managers Corner”, d
v s Convetiondeltagarna ges mojlighet att diskutera whisky direkt med experterna.

Klubbkonferens. Var ambition ar att genomfora en klubbkonferens i mars 2014. Mer &r inte klart just
nu mer an att nagon farja kan vara ett alternativ. Jag tar garna emot alla synpunkter pa innehall, plats,
antal deltagare per klubb, 1d&mpliga provningsledare under konferensen mm.

Arsavgiften till SWF skall frdn och med nu av klubbarna betalas utan uppmaning senast 1 september.
Ingen sarskild faktura kommer att skickas ut. Nar ni betalar maste ni ange klubb id. Ar inte avgiften
betald 1 september tar SWF ut en férseningsavgift pa 50 kr. Den hojs till 100 kr om inte arsavgiften ar
betald 1 oktober.

Hur stor ar arsavgiften? Las pa SWF hemsida www.svenskawhisky.se

Whisky Battle. SWF gratulerar vinnande lag SMAD. Extra roligt att det i laget ingick en tidigare
SWEF styrelsemedlem, Bernt Sjédin, och en nuvarande, Anders Norstrom.

Whiskyforbund i Norge. 12 oktober kommer ett nytt Whiskyforbund att bildas. Det blir i Norge och
SWF skickar v ordférande Peter Borg till detta hogtidliga tillfalle. Aven forre ordféranden i SWF,
Hans Lilja, deltar och SWF vill samtidigt tacka Hans for allt det arbete han lagt ner for att hjélpa
norrmannen att komma igang.

Whiskymassan i Goteborg lockade 6ver 11000 bestkare. Problem uppstod bl a genom att kotiden for
att komma in ibland blev valdigt lang. Alltfér manga besokare kom samtidigt. Hur skall man kunna
planera det som arrangdr? Glasen tog slut. Arrang6ren hade lyssnat pa SWF synpunkter och besokarna
fick vélja mellan o6l eller whiskyglas. Till nasta ars massa har arrangoren Stanley Wong lovat kopa in
20000 whiskyglas. Ingen skall behéva bli utan. Ett bra initiativ som fler méssarrangdrer borde ta efter.
Nésta ars whiskymassa i Goteborg halls i storre lokaler och dessutom under tre dagar, 10 — 12 april.

SWEF har foreslagit arrangdren av Stockholm Beer att gora som pa Goteborgsmassan. Lat besokarna
vélja mellan whisky- eller 6lglas. Alla vi som gillar maltwhisky vet att det dr en katastrof att dricka ur
plastglas. SWF har dven bett whiskyimportorerna och de svenska destillerierna att backa upp vart
onskemal. An sa lange har vi inte fatt nagon reaktion fran massarrangéren.

Samarbetet med Whisky & Bourbon

For manga klubbar ar det nu tid att fornya prenumerationen pa Whisky & Bourbon. Priset pa 160 kr
kvarstar. W & B hoppas att det har funnits inspirerande och god lasning och att ni vill fortsétta som
prenumeranter. Det kanske aven finns nagra fler i klubben och &ven vara nya klubbar, som vill haka pa
en prenumeration under det kommande aret. SWF styrelse ar mycket néjd med samarbetet med W &
B.

Fran vara importorer.



Glen Grant Five Decades — en man och hans livsverk

Beréttelsen om Glen Grant ar berattelsen om personligheter. Det & manniskorna bakom whiskyn som
ar dess historia. ”The Major” &r whiskyvérldens mest karismatiske destilleribyggare. Det var Majoren
som skapade Glen Grants stil och satte ett evigt avtryck pa whiskyns varldskarta. Arvet fran honom
kom att forvaltas av andra lika hadngivna personligheter dar Master Distiller Dennis Malcolm &r den
senaste i raden.

Five Decades har skapats av Dennis Malcolm sjélv. Han har personligen valt ut fat fran varje
decennium, fat som han sjalv har fyllt eller varit med att producera. Whiskyn pa bade de spanska
Oloroso och amerikanska bourbonfaten, har mognat mycket langsamt i Glen Grants lagerhus i Rothes.
Sedan har de fatt gifta sig med varandra for att utvecklas exakt sa som The Major ville att Glen Grant
skulle vara och sa som Dennis Malcolm vill att whiskyn ska bli.

Smaknoter

Five Decades ar en blandning av argangswhisky fran 1960-talet och framat. Dennis Malcolm har valt
ut fat som mognat langsamt och som natt sin absoluta topp. I blandningen forfinas smakerna och
resultatet har blivit en historisk Glen Grant i varldsklass.

Farg: Ljust gyllene sadesfélt med inslag av ett latt gront skimmer

Doft: En fyllig doft av vanilj, honung och sherry. L&tt blommig med inslag av timotej och citrus.
Smak: Créme brulée, graddig kola, mjélkchoklad, ganska oljig med toner av russin och mango.
Eftersmaken ar fruktig, blommig med en l&tt ton av apelsinblommor.

Pris: 1099

Diageo.

Jag bad Diageo Ambassador Jan Groth att berétta lite om Diageo utbyggnadsplaner och fick féljande
intressanta och lasvarda svar. OBS att vissa siffror ar uppskattade.

Sedan de inledande samtalen 2005, om att bygga det forsta nya skotska malt destilleri av betydelse pa
over 30 ar och fram till att det forsta spadtaget togs hosten 2007 hade forsaljningen av Scotch Whisky
Okat med cirka 5 % globalt i volym. Det innebar exempelvis att Skotsk whisky bidrog med £99 varje
sekund till Storbritanniens utrikeshandel.

Nér sedan Roseisle Singel Malt Distillery stod klart under senvintern 2009 med stort invigningskalas
11:e oktober 2010, fanns det redan resonemang om huruvida det nya destilleriet verkligen skulle
kunna tacka det framtida behovet. Roseisle 6kade Diageos totala maltwhiskyproduktion med ca 10 % -
en inte alldeles usel kapacitetstkning!

Men ute dver vérlden 6kade efterfragan mer an vad analytiker och utredare kunnat ana. Brasilien
okade med 20 — 30 % varje ar. Taiwans forséljning steg med 25 %, Ryssland, México, Sydafrika, Kina
etc. visade pé liknande siffror. Aven singel malt hade fatt ett rejalt uppsving en tiodrsperiod. Enligt
Scotch Whisky Industry dkade forsaljningen mellan 2000 och 2007 med néra 60 %. Allt som allt
kunde man se en vardedkning pa export av Scotch pa inte mindre &n 85 % under aren mellan 2000 och
2010!

Foljaktligen samlades de ansvariga pa Diageo med bland annat Douglas Murray som erfaren ingenjor
for att se 6ver var och hur kapaciteten kunde 6kas. Vis av nittonhundrasjuttiotalets minst sagt vildsinta
expansioner var man denna gang mer noggrann avseende kvalitetskontroll och samtidigt hade
forskningen l&rt de ansvariga hur och var whiskyns inneboende magi skapades och forfinades. Med
dessa insikter vagde man uttkade volymkapacitet mot risken att paverka "New make Spirits” karaktér
och séardrag. Whiskyn hade under aren fatt ett par tornar — nu ville man med sin nyvunna kunskap ga
forsiktigare fram.



Fran marknaderna ropades det efter mer och mer whisky. Marknadsforare och forsaljare hade svart att
begripa varfor i herrans namn deras arliga bonusar skulle vara beroende av nagra vildhjarnor som
pratade om vad som skulle komma att ske om si sa dar femton ar. Den minnesvarde minns sékert hur
den amerikanska importoren en gang svarade sina skotska kollegor da efterfragan pa 12 arig Scotch
snabbt okat: ” Men det dr vil bara att géra mer av den 12 ériga!”

Men den har gangen tog Managers och Blenders strid for att kvalitet och de lyckades beskriva att
kontinuitet var helt avgorande for framtida forséljningsframgangar.

Diageo inledde arbetet med att kvalitetssédkra samtliga sina 28 anldggningar. Vart och ett av dessa
destillerier tvingades genomga en grundlig inventering och Gversyn, dér varje enskild process,
malningen, maskning och destillation nagelfors av de allra skickligaste destillatérerna. Nu gjordes inte
langre stickkontroller pa var tionde lastbil med malt, nu testades alla — ingen malt fick pumpas in i
destilleriet om inte kvaliteten och dverenskomna effektivitetskrav (yield) uppfylldes. Dérefter beskrev
ett noga utarbetat schema varje steg for att inte kvalitet och kvantitet skulle dventyras oavsett vem som
satt vid spakarna. Inte alla destillerichefer skrattade lyckliga efter genomférd arbetsdag under dessa ar,
men de flesta (for att inte séga alla) holl sedermera med om att det var béattre och mer tillfredstéllande
att varje dag tillverka new make spirit av yppersta kvalitet — och kanske framférallt en alkohol som
smakade och doftade exakt likadant varje dag! Just sa som Jim Beveridge (Diageos Master Blender)
ville ha det for att kunna planera och utveckla varldens mest salda whiskymarken.

Né&r denna inledande del av arbetet for att sékra kvalitet och kontinuitet var genomford vidtog nésta;
att planera for utbyggnad och effektivisering av befintliga produktionsanlaggningar. Man valde
framforallt de destillerier som ligger i Speyside. Dar aterfinns huvuddelen av kunskapen och
mankraften. Men dven Caol lla hade lange varit under uppsikt — dar fanns tveklost en kapacitet, nu
gallde det bara att finna ut ett ekonomiskt valmotiverat sétt att ta hand om restprodukterna (frémst
draff). Nar de nya anlaggningarna for att upparbeta och omvandla dessa restprodukter till energi (el,
som man kan salja tillbaka till det statliga energibolaget) stod klara tryckte man salunda pa knappen
for att utoka kapaciteten pa Islays storsta destilleri. Caol Ila kunde med hjalp av ett nytt vortkar (mash
tun) och tva nya maskkar (washbacks) utéka volymen av sina nydestillerade droppar fran davarande
3,5 miljoner liter ren alkohol per ar till nuvarande 6 miljoner liter. Men det ar redan idag (2013) klart
att detta inte kommer att racka. Planer finns pa att utoka ytterligare.

Speyside’s boljande och forforiskt vackra natur hiarbargerar inte mindre dn 60 % av Skottlands
samtliga maltwhiskydestillerier. Diageo ager, inklusive Roseisle, 17 destillerier i omradet. Nagra av
dessa hade redan tidigare restaurerats och i det narmaste natt sina respektive kapacitetstak, exempelvis
Cardhu som redan effektiviserats och Dailuaine som flera ganger genomgatt omfattande
omstruktureringar. Men nu foll styrelseklubban éver ett dokument som i princip gav vid handen att
samtliga destillerier i omradet skulle 6ka sin produktion. Dessutom fastslog detta papper att samtliga
utbyggnader skulle ske utan att tumma pa kvalitet och/eller paverka spritens karaktar (new make
distillery character).

Mannochmore och Inchgower var tidigt ute — &ven Glen Elgin fick snabbt en ordentlig ansiktslyftning.
Aven Dailuaine fick sig en slang av sleven ytterligare en gang. Dessa producerar idag(varen 2013) for
fullt igen efter manader av ingenjors- och konstruktionsarbete. Dessutom har de sa kallade “Dark
Grain Plants”, upparbetningsanldggningar for biprodukter reviderats och mycket av resterna fran
destillerierna omdirigeras nu till de nya anlaggningarna dar den gamla kreatursfédan blir elektricitet
istéllet.



Linkwood bade revs och byggdes upp igen. Som en fagel Fenix steg Linkwoods nya
destillationstillbyggnad upp ur dammet fran det numera nedrivna, gamla destilleriet (det ursprungliga,
Old Still house, som inte producerat sedan 1985). Dessutom installerades en del moderniteter — allt for
att garantera kvalitet och kontinuitet. Bland annat placeras en stor vattencistern pa garden for att
garantera en korrekt och icke fluktuerande temperatur pa kylvattnet.

Cragganmore och Mortlach ar mer besvérliga broder. Framforallt att ge sig pa Mortlach ar en minst
sagt prekar uppgift. Det originella destilleriet med en teknik som skulle fa de flesta vanligen
insiktsfulla maltwhiskydrickare att konfunderat rynka pa pannan, uppfors sig inte riktigt som andra.
Likt en kuf eller konstnar bland formalister, eller en busig unge bland vélartade elever pa Eton har
Mortlach nu fatt besok fran teamet, med bland annat Duncan Tait (Sverige bekant) som ska forsoka
beméstra och tdmja detta forunderliga destilleri och utan att férandra sjalen utdka kapaciteten. Bland
annat ska det byggas ett nytt Still House. Nog drommer vi val lite till mans om en Mortlach i Classic
Malts Selection!

Nedanfor backen i Dufftown sétts i skrivande stund dven spaden i marken for en rejal utbyggnad av
Glendullan Distillery. Man river de gamla destilleribyggnaderna (de ursprungliga som inte producerat
sedan 1985) och utmed River Fiddich’s strand byggs istéllet nytt och modernt. Har kommer det dven
att uppforas en ny biogas-anldggning.

Glenlossie, Strathmill, Benrinnes, Auchroisk, Glen Spey, Knockando, Dufftown har redan eller
kommer snart att genomga grundliga ombyggnationer och/eller rationaliseringar.

Lat oss ta en kort paus och gora ett en 6versiktlig huvudrakning. 2012 hade 28 maltdestillerier i
Diageos &go en total kapacitet pa drygt 90 miljoner liter ren alkohol. 2015 forutsetts Diageos
whiskyportfolj fordra ca 150 miljoner ren alkohol fran dessa destillerier! En 6kning med 50 % under
loppet av ett par tre ar! Minns att Roseisle utgjorde ett allvarligt hot mot skotsk maltwhisky enligt
vissa skribenter for bara 5 ar sedan. Och da ckade det destilleriet den totala kapaciteten med knapp 10
%.

De 28 nuvarande destillerierna kommer inte att klara av att tillgodose det framtida behovet. Det kan vi
utan storre matematiska kunskaper rakna ut. Darfor har nu ritningarna och de medféljande
projektplanerna pa ett nytt destilleri skickats in till vederbérande myndigheter — och planerna har
alltsammans godkants och darmed aterstar alltsa inga hinder for Diageo att bygga sitt andra nya
destilleri inom loppet av tio ar. Snacka om ketchupeffekt!

Destilleriet kommer att séttas upp i Alness(inte sa langt fran Invergordon) helt nara Teaninich
Distillery — som &ven det far nya kopparjobb gjorda och nyinstallerade jaskar insatta. Det nya har &nnu
inget offentligt namn (vad jag vet) men har beskrivits som ett Roseisle 2. Sexton kopparpannor ska
garantera en kapacitet pa 13 miljoner liter ren alkohol. Alltsa i skrivande stund det storsta skotska
maltwhiskydestilleriet — men med nuvarande utveckling ar det vél bara en tidsfraga innan nagon annan
kommer att kandiderar till posten Skottlands Storsta!

Aven Glen Ord far en vélbehévlig upprustning och produktionskapacitetsokning.
Det byggs dven nya lagerhus inte langt fran Kirkcaldy i Fife, (i.e. Leven, Cameron Bridge Distillery)

Samtliga dessa investeringar ligger inom den finansiella ram som lades fér fem ar sedan dar Diageos
direktion avsatte ca 11 miljarder kronor for upprustning, omstrukturering och utveckling av Diageos
whiskyproduktion.



Finns det da inga moérka moln pa himlen? Jo, de senaste tva aren har exporten inte okat i volym,
daremot fortfarande i varde. Volymerna paverkas negativt av framforallt Spanien och Frankrikes
ekonomiska tillbakagang. Dessa bada lander ar enormt betydelsefulla importorer av whisky och tillhor
béda tva topp fem i varlden vad géller konsumtion och forsaljning av Scotch.

Och kanske om en olyckskorp far kraxa; vi har sett det forr. 1890 talet var det upp som en sol och ned
som en pannkaka, 1970 -talet var optimismen storre dn den analytiska insiktsforméagan och vi vet alla
vad som skedde i skuggan av nedgangen som féljde.

Men man far heller inte glomma bort att varlden som handlar och njuter skotsk whisky idag ar
avsevart storre an vad den var pa 1970 — talet. Den som har kvar sin lever far se.

Jan Groth lamnar 1/7 Diageo for ett jobb som Brand Ambassador pa Box destilleri. Trakigt tycker jag
som har haft gladjen att jobba med Janne i Diageo monter pa alla whiskymassor sedan 2006, men
samtidigt vill jag naturligtvis énska Janne lycka till med det nya jobbet.

Diageo tavling Mat och Whisky vanns i ar i hard konkurrens av Ronneby Whisky Sallskap.

Langst bak i Kvartalsbrevet hittar ni de vinnande recepten.

Box destilleri

Lordagen 29 juni ar det Whisky Festival pa Box i Kramfors mellan kl 1100 och kl 2200.
Representanter for Box kommer garna ut till klubbarna och genomfor provningar kostnadsfritt om ni
ar 6ver 15 personer narvarande eller om ni koper ett fat. Kravet ar att ett Boxdestillat ingar.

Philipson & Sdderberg

Part Nan Angelen
’Littlemill Single Malt 1992”

— en unik whisky som raddats undan lagornas rov och anglarnas lystmate!

Magni Spirits AB’s “Part Nan Angelen nr 14” dr en unik rest av det nedlagda destilleriet Littlemill’s
historia. Mellan Loch Lomond och river Clyde, 1ag en gang ett av Lowlands nordligaste
destillerier: Littlemill.

Man kan spara dess rotter sa langt tillbaka som till 1750. Darmed ar Littlemill Distillery
Skottlands dldsta kédnda whiskydestilleri! 1994 lades Littlemill i "malpése”. D&dsstdten kom
den 4 september 2004, da destilleriets huvudbyggnader brann ner till grunden.

Idag — 263 ar efter grundandet av Littlemill Distillery, har destilleriet jamnats med marken och
bendmns i historiebéckerna som ett ’Silent Still”.

Endast mycket sma kvantiteter lagrad Littlemill finns nu kvar ute pa marknaden.

Magni Spirits AB, med Folkes oomtvistade whiskykunskaper, har nu foljt upp “Silent Still”-
traditionen i Part Nan Angelen-serien och hittat tva unika fat fran detta Silent Distillery”:
”Littlemill Single Malt 1992”!

Denna whisky blir Magni Spirits AB’s nummer 14 i Folke Anderssons berémda P.N.A.-serie:
Part Nan Angelen Littlemill Single Malt 1992 (Silent Still)!



Nr 15 i serien utkommer i oktober i 4r.

PART NAN ANGELEN Littlemill Single Malt 1992 (Silent Still) 4r en whisky av ”Natural colour
and no chill filtered”-kvalitet. Den har en elegant sét doft med vanilj, smdérkola och en intressant
latt ton av exotisk frukt, sdsom mango och ananas. Smaken ar latt och mjuk, med charmerande
s6tma och en angenam ton av exotisk frukt. Eftersmaken ar relativt 1ang och sot. En latt
fruktighet drojer sig kvar och eftersmaken bjuder slutligen — efter sina tjugo ar pa fat — pa ett
balanserat inslag av amerikansk ek.

PART NAN ANGELEN Littlemill Single Malt 1992 (Silent Still) buteljeras i en numrerad kvantitet
om endast 1.073 flaskor. Lansering pa Systembolagets tillfalliga sortiment kommer att ske den 1 maj
2013.

Bakgrund:

Med Folke Andersson som Chefsblender gav Vin & Sprit AB mellan aren 1998 och 2005 ut ”Part Nan
Angelen”-serien (P.N.A.). Det hann bli hela 11 st utgavor av hégkvalitativ Single malt whisky, innan
Vin & Sprit AB lade ner hela Part Nan Angelen-projektet ar 2005. ... inte ndgon volymprodukt och
ddrfor inte intressant...” var argumentet.

Folke Andersson beklagade detta djupt, da P.N.A. hade utvecklats till en unik serie hogkvalitativ
skotsk maltwhisky till ett ovanligt facilt pris — och som fatt stort erkdnnande i krasna whiskykretsar.

Ar 2010 erhdll Magni Spirits AB ritten till namnet “Part Nan Angelen”.

Da fd Chefsblender pa Vin & Sprit AB Folke Andersson ar delagare i Magni Spirits AB, blev en
fortsattning av den bejublade Part Nan Angelen-serien mojlig.

For distribution och inforsaljning av Magni Spirits AB’s fardiga produkter pa den svenska marknaden,
samarbetar man med Philipson Soderberg AB.

Efter ett antal provningar och testblends av olika single malts (bade sherry- och bourbonfat), fastnade
Folke for ”Glen Scotia Single Malt 19917 (2006 st numrerade flaskor) som blev startskottet till
nystarten av maltwhiskyserien ’Part Nan Angelen” i mars 2012.

Vid ”Stockholm Beer and Whisky Festival” i oktober 2012 lanserade Magni Spirits AB "P.N.A. nr 13,
Deanston Single Malt 1996 (1584 st numrerade flaskor).

Dérmed blir nu ”P.N.A. nr 14, Littlemill Single Malt 1992 (Silent Still)” Magni Spirits AB’s tredje
utgava i nystarten av Part Nan Angelen-serien. 1073 numrerade flaskor slapps den 1maj 2013 pa
Systembolagets tillfalliga sortiment.

Sénd ett mail till prenumeration@philipsonsoderberg.se sa kan du fa en liten folder om alla utgavorna
1-14.
Skriv ” P.N.A folder” i &mnesraden och sedan postadress.

Philipson & Soderberg ger oss dven ett forslag pa god sommardrink

Shake & rock'n roll Jack Daniel’s Tennessee Honey star stadigt pa egna ben, men ar ocksa helt
fantastiskt god i en milkshake de lux for vuxna.

Servera till sommarens godaste burgare fran grillen!


mailto:prenumeration@philipsonsoderberg.se

Jack Honey shake

250 gram vaniljglass av bra kvalitet — t ex Ben & Jerry’s
1/2 dl standardmjolk (3 %)

1/2 dl vispgréadde

4 cl Jack Honey (pris 269 kr, nr 659)

Acaciahonung

Edrington

Highland Park 25yo — Best Spirit In The World

Highland Park 25yo har blivit framréstad i Paul Pacult’s Top Spirits List i Spirit Journal som
varldens basta spritsort — The Best Spirit in the World. Utmarkelsen &r resultatet fran att totalt 120
spritsorter i alla kategorier ar med och tavlar i en blindprovning dar nu Highland Park 25yo tog dar
hem forsta priset. Det har varit en framgangsrik host for just 25-aringen da den aven tilldelades det
hogsta betyget en spritsort nagonsin fatt i den prestigefyllda tavlingen The Ultimate Spirit Challenge,
100 av 100 poéng. Tavlingen som holls i mitten av mars i New York, identifierar, uppmérksammar
och beldnar alkoholhaltiga drycker som utmadrker sig inom sina respektive dryckeskategorier.
Highland Park 25 Year Old tilldelades tavlingens finaste pris och erhéll juryns ultimata
rekommendation.

Vi har tidigare i Sverige kunnat kdpa Highland Park 25yo med en alkoholhalt av 48,1% alk/vol. Men
alkoholhalten har korrigerats och det &r den nya pa 45,7% som nu kammat hem dessa prestigefulla
priser. Denna nya alkoholhalt finns nu tillanglig dven for oss i Sverige och lanseras nu i juni i
Systembolagets bestallningssortiment och da i en ny exklusiv traférpackning.

Besok pa Islay. Jag har efterlyst inslag fran medlemmar men responsen &r obefintlig sa jag far val
sjalv bidra. Min fru och jag akte till Islay och Jura i april i ar. Inkludera garna Jura och destilleriet dar
vid ditt nasta besok pa Islay.

En dalig vég, en affar, en pub, 188 invanare, 5800 hjortar, ett hotell och nar vi tittade ut genom
hotellfonstret sa hade vi 6ns enda destilleri 7 meter bort. Vad mer kan man begara.

Vi tillbringade fyra dagar pa Islay och vi hade i princip sol hela tiden. De stora och valkanda
destillerierna har ni formodligen sett forut men ni har kanske inte besokt Kilchoman. Gor da det nésta
gang. Litet men med hog ambition. Vart besok var féranmalt men mottagaren la in oss i schemat 20
maj i stallet for 20 april. Det 16stes med stor flexibilitet mellan tva ordinarie turer.

Eftersom jag formodar att ni, precis som jag vid tidigare besok, jagar runt bland destillerierna sa skulle
jag vilja sla ett slag for naturen. Tag garna en naturdag och kor runt med bilen. Langst ner i sydvast i
en liten by som heter Port Wemyss hittade vi en parla. Framat 11-snaret brukar man vara kaffesugen
men hoppet att finna nagot café har bland 20 hus var inte stort. En liten oansenlig skylt med en
kaffekopp dyker plotsligt upp och sa ytterligare en och plotsligt ar vi framme vid ett hus vid vattnet.
Oppet. Vi gar in och méts av ett litet mysigt rum p& max 10 - 12 kvadratmeter med réda
Chesterfieldmobler. Hembakat. De hade dessutom B & B med nagra rum. Det basta lag nog utomhus.
En fantastisk utsikt 6ver havet och en liten 6 med en fyr pa alldeles utanfor dérren. Havet slog upp
over klipporna. Fritt kaffe om man inte sag en sal. Vi fick betala.



Burnside Lodge, www.burnsidelodge.co.uk , vél vért ett besok mellan alla destilleribesok. Ett

engelskt ungt par kopte huset for nagra ar sedan. Kul nar nagon vagar satsa pa nagot udda.

Slainte och med hopp om en trevlig och skén sommar
Douglas Christianson

Ordférande SWF

RWS Talisker Meny
Vi har utgatt fran favoritwhisky Talisker 10 yo, som vi kommer att dricka genomgaende under
middagen och vi har dven gjort menyn utifran den. Vi har anpassat var meny efter smaker och dofter
vi forknippar med Talisker!
Vi borjar med en aptitretare!
Trippel Cheese!
Taliskersmaksatt farskost och gronmagelost pa
Vasterbottenkex.

Sedan kommer forratten som bestér av:

Stekt, inlagd Taliskerstromming serveras pa en
grovmacka med marinerad 16k och senaps Cremé.

Till varmrétt kor vi en:

Ortinrullad lammstek med vitlok, salami, soltorkade tomater och Taliskersky serveras med
smordegsinbakad potatissnurra & Hasselnétsrostad sparris.

Som avslutning kor vi tre olika desserter som bygger pa choklad, notter, bar:


http://www.burnsidelodge.co.uk/

1. Varm chokladmuffins med limegrédde.
2. Taliskersyltade bjornbéar, kryddad med gronpeppar. Serveras med vaniljglass.
3 Valndtsmousse med honung.

och till de har desserterna serverar vi sjalvklart ocksa Talisker men valkyld.
Mvh,
Anders Bizzozero, whiskyansvarig i Ronneby Whiskysallskap.

Trippel Cheese!

4 personer

50gram vasterbottenost
0.75 dl mjol

25gram smor

0.25 msk vatten
50gram ddelost
50gram farskost

4msk Talisker

Lagg det rumsvarma smoret i en matberedare tillsammans med vésterbottensosten, mjolet, vattnet, Kor
till en boll. Skar degen i bitar och rulla dem till ca 5 cm langa rullar. Frys helst for att de gar lattare att
skara i skivor nar de ar lite halvfrysta. Lagg skivorna pa smord plat och gradda av i 175 grader varm
ugn i ca 10-12 minuter.

Blanda adelost, farskost, Talisker och spritsa ut det pa kexen. Lite rabarberchutney med Talisker i, pa
toppen.

Inlagd Stromming:

8 Strommingsflundror
Y dl ragmjol
50gram smor
Lag:

0.5 dlI Talisker
2,5 dl vatten

2 dl socker

1 dI attikssprit
kryddpepparkorn
lagerblad
kryddnejlika

1st rédIok i skivor



Koka upp lagen, lat den kallna. Vand strommingen i ragmjol och stek dem i smor. Lat kallna, hall pa
lagen.

Senapscremé

1 dl gravlaxsas
1 dl Cremé fraiche

Blanda ihop

Ortinrullad lammstek med vitlok och Taliskersky. Serveras med potatissnurra.

800 gram Lammstek
4 soltorkade tomater
100gram salami

3 klyftor vitlok
timjan

rosmarin

basilika

salt

peppar

Skar ett snitt langst med pa lammsteken, sa du flaker upp den till en stor platta.
Lagg pa kryddorna och rulla i hop kéttet bind den med garn.
Stek den runt om, skicka in den i ugnen 125 grader i ca 2 timmar tills inner temperaturen &r 65grader.

Vitlok och Taliskersky

2 klyftor vitlok
1 16k

2 dI kéttbuljong
rosmarin
Timjan

50gram Smor
Talisker

Skala l6ken, hacka, fras den i smoret. Tillsatt buljongen och kryddorna, koka, runda av med smor och
Talisker.
Potatissnurra

800 gram potatis
100gram vésterbottenost
50gram smor

1 paket smordeg

1 &gg
salt

peppar



Koka och pressa potatisen. Blanda i smor och osten. Bred pé potatisen pa smordegen, rulla ihop, skar
den som bullar. Pensla med uppvispat &gg och kér den ca 15 minuter i 200 grader.

Hasselndtsrostad sparris

1 bunt gron sparris
50gram hasselnotter
50gram smor

Dela sparrisen, frés den i smoret, l4gg i de grovhackade hasselnétterna.

Varm chokladmuffins med limegradde.

100gram choklad
100gram smor

2 &99

1 dl socker

1/2 dl kakao

1/2 dl vetem;jol
1dl grédde

1st lime

Smélt smor och choklad. Vispa dgg och socker, blanda i smoéret och den smaélta chokladen, sikta dver
kakaon och vetemjolet.
Hall i smeten i smdrade portionsformar. 200 grader ca 8-10minuter

Taliskersyltade bjornbar, kryddade med grénpeppar. Serveras med vaniljglass

300gram bjornbér

1dl socker

10 grénpeppar korn

stor skvétt Talisker

1/2 liter vaniljglass

(ta gdrna en skvatt whisky i glassen).

Koka upp det, tillsatt Talisker, servera med glassen.

Valnétsmousse med honung
100 gram morkchoklad

1 &ggula

5msk starkt kaffe

2cl Talisker

2dl vispgradde

3 tsk florsocker

100 grovt hackade valnotter
1msk honung



Lite vit choklad till garnering

Bland den smalta chokladen och &ggulan, lattvispa grddden, blanda i resten av ingredienserna, hall
upp. Stéll i kylen minst 30 minuter.



